
softs - eaux - bières

APéRITIFS :
Spritz
Suze Tonic
Ricard (Mauresque, Tomate, Perroquet) - 2cl
Martini Blanc / Rouge
Porto - 6cl
Suze - 6cl
Communard
Kir (Mûre, Chataîgne, Pêche, Cassis, Framboises)

8 €
8 €
4 €
4 €
4 €
4 €
4 €
4 €

gin 4cl : Beefeater : 8 € / Hendricks : 9 € / Monkey 47 : 10 €

WHISKEY 4cl :
Jack Daniel’s
Ballantine's
Jameson
Nikka

8 €
8 €
8 €

10 €

rhum 4cl :
Don Papa
Diplomatico
Havana
Hechicera

9 €
9 €
8 €

10 €

VINS : la cave panéry

Rouge :
AOP Côte du Rhône, La Garuste, Syrah Grenache

Blanc :
AOP Côte du Rhône, La Garuste, Viognier

Rosé :
AOP Duché D’Uzès, La Garuste, Grenache

Pot

14 €

14 €

14 €

4 €

4 €

4 €

14cl 50cl

Verre

Cognac AUGIER - 4cl
GET 27/31 - 4cl
Calvados V.S - 4cl
Limoncello - 6cl
Poire William’s - 4cl
Verveine/Menthe Forez - 6cl

DIGESTIFS :
Liqueur Mandarine - 6cl
Chartreuse Verte/Jaune - 4cl
Chartreuse MOF - 4cl
Genepi - 4cl
Menthe Pastille - 4cl
Menthe Poivrée - 4cl

9 €
7 €
9 €
7 €
9 €
8 €

8 €
9 €
11 €
9 €
9 €
9 €

vins & spiritueux

LA BRASSERIE DU LOU
353 Av. Jean Jaurès, 69007 Lyon - Tél.  : 04 78 78 10 11

SOFTS :

Coca-Cola, Coca-Cola Zéro - 33cl
Fuzetea - 25cl
Orangina - 25cl
Schweppes Tonic - 25cl
Limonade - 25cl
Badoit Rouge - 33cl

JUS (25 cl) :

Pomme, Orange, Ananas, Abricot, Tomate

SIROPS :

Grenadine, Pêche, Fraise, Citron, Orgeat, Menthe
Supplément sirop : 0,50 cts

BIÈRES :

PRESSIONS :

Heineken (Blonde)
Lagunitas (I.P.A)
A�igem (Blanche)
Panaché
Monaco
Picon
Desperados

BOUTEILLES : Heineken 0,0% - 33cl - 4 €

Demandez la carte des vins

EAUX :

Evian 1L
Badoit Verte 1L
Ferrarelle 75cl

4 €
4 €
4 €
4 €
3 €

3,50 €

3 €

2 €

25 cl

3,50 €
4,50 €
4,50 €

4 €
4 €
4 €

4,50 €

50 cl

7 €
8 €
8 €
7 €
7 €
8 €
8 €

5,50 €
6 €
7 €



Penne au jambon cru de Parme

et ricotta aux herbes, tomates confites

17 €

PAvé de thon snacké à la plancha

Légumes croquants et vinaigrette �aï

25 €

Courgette ronde farcie à la provençale

Coulis de tomates au basilic

20 €

Pluma de cochon ibérique snackée

Jus au chorizo cular, caponata d'aubergines

et pommes de terre grenaille

22 €

Tartare de bœuf

Classique ou César, frites et salade verte

21 €

Burger du lou

Steak de bœuf haché, tomates confites, roquette,

coppa et gorgonzola, frites et salade verte

21 €

Fines tranches de rosbeef et rôti de porc froid

Mayonnaise maison, cornichons,

bouquet de salade et frites

19 €

Plat du Jour

14,50 €

Sélection du Chef

À l’ardoise

les plats

Salade César  
Salade romaine, aiguillettes de poulet pané, œuf dur,

haricots verts, copeaux de parmesan, sauce césar
18 €

Tomates anciennes et Burrata basilic
Pignons de pin et huile d’olive Panery

Petite : 10 € / Grande : 16 €

Salade de haricots verts
Oignons rouge, figue mi-séchée, copeaux de foie gras mi-cuit

Grande : 16 €

LES SALADES

Terrine de blanc de volaille aux légumes d’été 
Coulis de tomate et vinaigrette d’herbes 

Petite : 8 € / Grande : 12 €

Carpaccio de bœuf charolais
Roquette, pistou et copeaux de parmesan

Petite : 10 € / Grande : 15 €

Émincé de melon et jambon de parme
Petite : 10 € / Grande : 15 €

 les entrées

les fromages
Saucisson artisanal 

de la ferme de Jérôme Rey 
9 €

Pot de terrine Artisanale
de la ferme de Jérôme Rey 

7 €

Planche Apéro 
Jambon de Parme, jambon blanc, cornichons,
saucisson et terrine de la ferme de Jérome Rey 

20 €

À PARTAGER
Fromage Saint Marcellin

½ : 4,5 € - Entier : 7 €

 

Comté AOP

A�nage selon arrivage

7 €

desserts

Mousse chocolat

8 € 

Café ou thé gourmand

10 € 

Cheesecake vanille, croquant speculos

8 €

Sablé breton,

Crème vanille, fraises fraiches, sorbet citron jaune-basilic

9 €

Baba façon pina colada

Brunoise d’ananas, chantilly rhum coco

9 €


